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WAT IS HET GOOD FOOD RESTO-LABEL?
Het is een label voor de horecazaken in het Brussels Gewest. Via dat label kunnen zaken een 
erkenning krijgen als ze gerechten aanbieden met een focus op groenten en peulvruchten, 
gerechten met verse, lokale, biologische en/of seizoensingrediënten die afkomstig zijn van 
de korte keten. 

VOOR WIE?
Het richt zich op alle types restaurants, ook bijvoorbeeld zomerbars en foodtrucks, fast-
foodzaken, traiteurs met een meeneemtoog, enz. Enkel traiteurs voor evenementen en 
grootkeukens (kantines) komen niet in aanmerking.

WAAROM HET LABEL AANVRAGEN?
U VOLDOET AAN DE VRAAG VAN UW KLANTEN
 • aanbod van lokale en seizoensgebonden producten 
 •  een menu met een vegetarisch aanbod en dat groenten in de kijker zet
 • voeding die wordt geproduceerd met respect voor het leefmilieu en de producenten 
 
UW ZAAK KRIJGT MEER ZICHTBAARHEID 
 • doordat uw zaak wordt opgenomen in de Good Food-gids waarin alle zaken met een label staan 
 • dankzij het promomateriaal om uw engagement naar de klanten toe te benadrukken
 • doordat uw zaak wordt aangeprezen via de communicatiekanalen van Leefmilieu Brussel

U WORDT ONDERSTEUND BIJ DE EVOLUTIE VAN UW WERKIJZE
 • met raad op maat om u te helpen uw werkwijze verder te verbeteren
 • door toegang tot hulp en informatie: workshops, opleidingen, lijst van leveranciers...

U KRIJGT FINANCIËLE HULP
Dankzij het label wordt uw zaak door het Gewest aanzien als ‘voorbeeldzaak’ en zal ze vanaf april 
2024 kunnen aanspraak maken op belangrijke ondersteuningsmaatregelen (premies, proxileningen, 
garanties,…)


