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HERBRUIKBARE ALTERNATIEVEN VOOR
WEGWERPPORTIEVERPAKKINGEN

Voor horecazaken die gebruik maken van specerijen (zout, suiker,
peper, olie, azijn enz.) of bijgerechten (melk, saus, koekjes, chocolade,
snoep enz.).

Voor levensmiddelenbedrijven die hun klanten willen aanzetten tot het
gebruik van ‘zero afval’ voeding en materiaal.

VOORDELEN VOOR UW ETABLISSEMENT
1. UW MILIEU-IMPACT EN KOSTEN VERLAGEN

Portieverpakkingen zijn heel gebruikelijk in horecazaken die afhaalmaaltijden aanbieden.
Deze verpakkingen zijn zeer klein maar talrijk en vertegenwoordigen een aanzienlijke
hoeveelheid afval (plastic, papier en aluminium). Voor eenzelfde hoeveelheid product
genereren deze afzonderlijke porties 2 tot 7 keer meer afval dan in grote verpakkingen. In
de meeste gevallen is er een directe relatie tussen de prijs en de hoeveelheid
verpakkingsafval: hoe meer afval, hoe hoger de prijs.!

Gst u dit? \

Met herbruikbare verpakkingen (suikerpot, pepervaatje, melkkan enz.) kunt u al dat kleine afval
voorkomen. Wanneer de horecazaak of de klant de gerechten of dranken zelf met mate op
smaak brengt, zal er bovendien minder voedsel verspild worden en zakt de
overconsumptie van vet en zout. Daarnaast kan het etablissement zijn kosten verlagen door
te besparen op de eenheidsprijs van porties melk, suiker, zout, peper en olie:
portieverpakkingen zijn tot 8 keer duurder voor een horecazaak dan dezelfde producten

in grotere verpakkingen (zie het voorbeeld voor melk hieronder). j

2. UW IMAGO VERBETEREN EN KLANTEN BINDEN
Als u specerijen en bijgerechten aanbiedt zonder deze kleine verpakkingen, heeft dat een
positieve invloed op het milieuvriendelijke imago van uw etablissement.

Het duurt even voor klanten gewend zijn aan het gebruik van herbruikbare verpakkingen in
plaats van portieverpakkingen. Toch zullen klanten de aanwezigheid van suikerpotten,
pepervaatjes, olie-en-azijnstelleties en andere herbruikbare verpakkingen op prijs stellen:
deze voorwerpen versieren uw etablissement en kunnen bepaalde producten
valoriseren, zoals lokale producten (bijvoorbeeld: melk), gelabelde producten
(fairtrade/biologisch), ambachtelijke producten (bijvoorbeeld: mayonaise) of
zelfgemaakte producten (bijvoorbeeld: koekjes).

1 Ecoconso (2013), Des pauses-café et des collations sans déchets
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3. ANTICIPEREN OP DE REGELGEVING EN DE TRENDS IN DE SECTOR

De Europese richtlijn inzake het verbod op plastic voor eenmalig gebruik? voorziet in een
aanzienlijke vermindering van het gebruik van wegwerpverpakkingen voor levensmiddelen.
Verscheidene Brusselse etablissementen vermijden nu al portieverpakkingen:
Stanhope Hotel Brussel (boterviootjes, melkkannen ...), Boentje Café (suikerpotten), Le
Local (olie-en-azijnstelletjes), Makisu (sauskannen).

Er zijn veel alternatieven voor portieverpakkingen: de te verkiezen verpakking zal
afhangen van het product (vloeibaar, vast, vet ...).

3 manieren om de oplossingen te implementeren:

1.

De herbruikbare verpakkingen (suikerpotten, boterviootjes, olie-en-azijnstelletjes,
ketchuppotten enz.) worden op verzoek van de klant ter beschikking gesteld. Ideale
oplossing om het gebruik van specerijen en bijgerechten te beperken.

De verpakkingen worden ter beschikking gesteld van de klanten in een
zelfbedieningsruimte. Communiceer over de zero afval-benadering van het merk
en adviseer de klant om zich met redelijke hoeveelheden te bedienen.

Voordelen: eenvoudig te beheren (centralisatie van de verpakkingen) en
gebruiksvriendelijk. Ideale oplossing om de klant bij de service te betrekken.

De nodige verpakkingen worden op elke tafel gezet (zoutvaatje, pepervaatje enz.),

zodat de klant zich niet hoeft te verplaatsen. Voorkeursoplossing voor
restaurants. Voor deze optie zijn meer verpakkingen nodig.

Naast de onderstaande leveranciers zijn de verpakkingen beschikbaar op 2% hands en op
markten/rommelmarkten.

2 Europees Parlement (2018): ‘Europese Richtlijn 2018/0172 COD - vermindering van de effecten van bepaalde
kunststofproducten op het milieu’

®
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Voorgestelde oplossing

Keuzecriteria

Aankoopkosten van de verpakkingen
en producten (ZBTW)

Rentabilisering van het materiaal
(BTWI)

Leveranciers
van
verpakkingen

Zout in portieverpakkingen (1 g): ~€ 15/kg

Zoutvaatje rendabel vanaf de 15t kg

Verre et couvert

Stevig Zoutvaatje : tussen ~€1,20 en €25/stuk
Peper-en , . gebruikt zout Blokker
zoutvaatjes Eenvoudig schoon te maken Fijn zout in pakken van 1 kg : ~€3,8/kg _ _ _
L . . . Peper in portieverpakkingen (0,2 g): LP Horeca
Mogelijkheid om biologische peper te Pepervaatje : tussen ~€1,20 en €25/stuk € 160/kg AR I Table |
valoriseren i - —_—
Peper in pakken van 1 kg : ~€30/kg. Pepervaatje rendabel vanaf de 15 kg Peugeot
peper
Mooi
Mogelijkheid om: Olie-en-aziinstel vanaf ~€3/stuk Qlijfolie in portieverpakkingen (10 ml) :
- de hoeveelheid afval te verminderen door | _ ) o u ~€ 15/ )
Olie-en- olie/aziin in bulk of met statiegeld te Biologische olijfolie in fles (prijs Aziin in portieverpakkingen (10 q): Ilj Vaisselle au
i P~ ) ilo
azijnstel kopen Bionaturels) : ~€6,50/L ~€ 6,20/kg. Kilo

- de flessen olie/azijn direct zo aan de
klant aan te bieden (minder werk om de
olie-en-azijnstelletjes te vullen)

- biologische olién en azijn te valoriseren

Biologische witte wijnazijn in bulk (prijs
Bionaturels) : ~€2,60/L

Olie-en-azijnstel rendabel vanaf de 15%
liter olie/azijn

Verre et couvert

Botervlootje

Praktisch en goede bewaring van de boter
Verkrijgbaar in kleine en grote formaten

Mogelijkheid om
boter te valoriseren

lokale en/of biologische

Klein botervlootje: vanaf ~€1/stuk

Groot botervlootje: tussen ~€5 en
€20/stuk

Hoeveboter (1 kqg): ~€6,50/kg

Boter in portieverpakkingen (10 q):

~€ 9,50/kg.

Klein botervlootje rendabel vanaf de
15 kg boter

Groot botervlootje rendabel vanaf de
29 kg boter

Kilner
Vega-direct
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https://www.greenweez.com/aquasel-sel-fin-1kg-p81147
https://www.concept-epices.fr/poivre-noir-grain-bio-1-kg-p-3571
https://www.moonendirect.be/horeca-en-catering/portieverpakking/ds-750-zoutstick-blauw-1-gram
https://www.moonendirect.be/horeca-en-catering/portieverpakking/ds-750-peperstick-zwart-0-2-gram
http://www.verreetcouvert.be/nl/23-horeca-apparatuur
https://www.blokker.be/nl/c/koken-en-tafelen/keukengerei/peper-en-zoutmolen/209237
http://www.lp-horeca.be/petit-materiel/2803-poivriere-et-saliere.html
https://sebio.be/fr/cuisine/21262-moulin-a-poivre-20-cm-en-bois.html?gclid=CjwKCAjwqLblBRBYEiwAV3pCJt2M9m5eFDDqxTexA6hN5cBYCj9sCrDxtNRDRQJ7P_n3DcTqMZIzYxoCBOkQAvD_BwE
https://sebio.be/nl/keuken/21262-pepermolen-20-cm-in-hout.html
https://boutique.peugeot.com/en/shop/_/pa567/pepper-mills
http://www.littlebox-shop.fr/kits-de-limpieza/2456-huile-d-olive-vierge-en-monodose-10-ml.html
http://www.epicerie-pro.com/sauce-salade-doses-10-gr-lot-de-100-sticks-xml-309_320-1670.html
http://www.lavaisselleaukilo.be/catalogue/bouteille-huile-dolive/
http://www.lavaisselleaukilo.be/catalogue/bouteille-huile-dolive/
http://www.verreetcouvert.be/nl/23-horeca-apparatuur
https://www.nevejan.eu/fr/beurre-frais-la-fermiere-1kg-bloc.html
https://www.nevejan.eu/nl/voeding/zuivelproducten/boter-margarine.html?botersoort=651&boterverpakking=652#isPage=2
https://www.kilner.nl/?SID=cotu19bedrtchpchittihsdmu7&___store=kilnernl&___from_store=kilnerbe
https://www.kilner.nl/?SID=cotu19bedrtchpchittihsdmu7&___store=kilnernl&___from_store=kilnerbe
https://www.vega-direct.com/be-nl/servies/suikerpotjes/
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Herbruikbare sauskan of
knijpfles

Verkrijgbaar in roestvrij staal, keramiek,
porselein

Mogelijkheid om verschillende

Sauskan: ~€ 2/stuk
Knijpfles: ~€ 0,90/stuk
Biologische ketchup (450 ml) : ~€ 3,50/

Ketchup in portieverpakkingen (10 g) :
~€ 7/kg

Mayonaise in portieverpakkingen (10 g) :
~€ 7,50/kg

Finarome
Nisbets

4 3 N , Sauskan rendabel vanaf de 2% liter
S lokale/ambachtelijke producten te valoriseren | gjpjogische mayonaise (600 q) : saus Matériel-Horeca
(mayonaise, tartaar enz.) ~€ 6,60/kg B _
' Knijpfles rendabel vanaf de 15 liter
saus
?
. - Suikerstrooier vanaf ~€ 4/stuk
Suikerstrooier g 3 _ _ _ o o Suiker in portieverpakkingen (4 q): ~€ 3/kg
of pot met Personaliseerbare en creatieve verpakkingen | Biologische bietsuiker (500 q) : LP Horeca
. ) | , .. Suikerstrooier rendabel vanaf de 2°¢ kg
fijne suiker of Stevig en gemakkelijk schoon te maken ~€ 2,70/kg suiker Verre et couvert
suikerklontjes f Blonde rietsuiker in bulk: ~€ 3/kg
.
Verkrijgbaar in roestvrij staal, keramiek,
porselein . . .
y Melk t kk 7 ml): ~€ 10/l
Melkkan Mogelijkheid om een lokaal product te | Melkkan: tussen ~€ 2,50 en € 15/stuk lekll(r;:c:re:;/:;‘j vzla:(;?r:j((e 1ze)|iter LP Horeca
{ | valoriseren en verschillende soorten melk | Biologische melk uit de Ardennen: ~€ 1/ melk The Bootik
> aan te bieden (volle melk, halfvolle melk,

sojamelk, amandelmelk enz.)
Chocolade, koekjes in Modelikheid om biologisch bachtelik Glazen pot : ~€ 15/stuk
een hermetische pot ogelijkheid om biologische, ambachtelijke, o ] ) _

zelfgemaakte producten in bulk te kopen Vegap|st|sche/b|olog|sche koekjes Les . .

Boudines : ongeveer ~€ 19/kg Gepersonaliseerde koekjes: ~€ 22/kg Chiner

Presenteren in een transparante of versierde
verpakking, afgesloten met een hermetisch
deksel (voor de bewaring)

Biologische/fairtrade/ambachtelijke
chocolade in bulk Kako: ~€ 47 en
€ 70/kg

Potten rendabel vanaf de 29 kg koekjes

Jam en choco
in bulk

Mogelijkheid om zelfgemaakte producten aan
te bieden, ingekocht in grote verpakkingen

{| en/of in statiegeldpotten

Ambachtelijke jam (225 g) : ~€ 10/kg

Fairtrade chocopasta (400 qg) :
~€ 5,50/kg

Jam in portieverpakkingen (20 g):
~€ 4,70/kg

Choco in portieverpakkingen (15 g):
~€ 15,50/kg

Grote, goedkopere verpakkingen

Les Délices de
Pinchart

Carré Délices
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https://www.greenweez.com/rapunzel-ketchup-tomate-doux-et-fruite-bio-450-ml-p92558
https://www.rob-brussels.be/nl/e-sa-maaaa-1025.html
http://www.epicerie-pro.com/ketchup-doses-10-gr-lot-de-100-sticks-xml-309_320-1668.html
http://www.epicerie-pro.com/mayonnaise-doses-10-gr-100-sticks-xml-309_320-1667.html
https://www.finarome.com/vaisselle/7224-pots-a-sauce-a-poignee-en-porcelaine-blanche-olympia-35-ml-lot-de-12-5050984211409.html
https://www.nisbets.be/nl/keukengerei-en-opslag/keukengerei/_/a33-2?q=%3Ap_producttype%3Asausdispensers202620knijpflessen
https://www.materiel-horeca.com/fr/262-distributeur-de-sauce
https://bioplanet.collectandgo.be/cogo/fr/detail_article/5430/Les-Sucres-De-Tirlemont--sucre-betteraves-bio-500g
https://www.moonendirect.be/ds-1000-suikerstick-fancy-blue-4gr
http://www.lp-horeca.be/petit-materiel/2842-sucrier-verseur-avec-bec.html
http://www.verreetcouvert.be/nl/23-horeca-apparatuur
https://www.lacooperativeardente.be/french/lait-demi-ecreme-bio-1l.html
https://discountoffice.be/p/puro-dosette-lait-puro-7ml-bt-200/?gclid=CjwKCAjwqLblBRBYEiwAV3pCJpFU_2zpXmVm9omufMpE7DRk7TC79d_eq80bCeWxJ-3CxxbXyqaHqBoCM4oQAvD_BwE&_gl=1%2A1s35hy4%2A_gcl_aw%2AR0NMLjE1NjA0MzMzMzYuQ2p3S0NBandxTGJsQlJCWUVpd0FWM3BDSnBGVV8yenBYbVZtOW9tdWZNcEU3RFJrN1RDNzlkX2VxODBiQ2VXeEotM0N4eGJYeXFhSHFCb0NNNG9RQXZEX0J3RQ..&_ga=2.166275646.1207622940.1560433336-1548933552.1560433336&_gac=1.52047195.1560433336.CjwKCAjwqLblBRBYEiwAV3pCJpFU_2zpXmVm9omufMpE7DRk7TC79d_eq80bCeWxJ-3CxxbXyqaHqBoCM4oQAvD_BwE
http://www.lp-horeca.be/recherche?controller=search&orderby=position&orderway=desc&search_query=pot+lait
http://www.thebootik.be/nl/servies/kleine-servies/complement-inox/melkkan-15cl-rvs.html
http://www.lesboudines.be/
http://www.lesboudines.be/
http://kako.be/
https://www.coffee-webstore.com/boite-distributrice/653-bonne-maman-petites-galettes-au-beurre-frais-en-boite-distributrice.html
https://www.amazon.fr/Chiner-Bocal-Biscotti-avec-Couvercle/dp/B07MW6HWZX/ref=sr_1_7?hvadid=80745417484890&hvbmt=bb&hvdev=c&hvqmt=b&keywords=bocal+a+biscuits&qid=1554735645&s=gateway&sr=8-7
http://www.lesfraisesdepinchart.be/content/confiture-4-fruits
https://www.oxfamfairtrade.be/nl/producten/ontbijt/broodbeleg/choco-met-noten/
https://dosettedecafe.fr/confitures/881-assortiment-confitures-barquette-25gr.html#/124-quantite-50_pieces
https://www.123bonbon.com/friandises-speciales/245-nutella-barquette-15g.html#/57-contenance-carton_120_pieces
http://www.lesfraisesdepinchart.be/
http://www.lesfraisesdepinchart.be/
http://carre-delices.com/
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UITVOERING

1. Nagaan welke specerijen en bijgerechten u in portieverpakkingen serveert

>

Koop specerijen en bijgerechten aan in verpakkingen die aangepast zijn aan uw
behoeften (zo groot mogelijk).

Schaf herbruikbare verpakkingen aan die geschikt zijn voor de betreffende
producten.

2. Deruimte in uw etablissement organiseren

Afhankelijk van uw voorkeur, ruimte voorzien voor:

Een zelfbedieningszone. Plaats specerijen en bijgerechten centraal, op een

plaats die gemakkelijk toegankelijk en handig is voor de klanten.

e Voorbeeld: boter en jam op het ontbijtbuffet, suiker en melk bij de
koffiemachine ...

Een dientafel. Zet de specerijen klaar op tafels op een plek waar de obers

voorbijkomen.

Zet de bijgerechten die uw personeel bij drankjes of desserts moet voegen

(koekjes, chocolaatjes of snoepjes voor bij de koffie of thee) in de buurt van de

plaats waar ze worden bereid (achter de toonbank, in de keuken).

3. Uw personeel opleiden tot zero afval-ambassadeurs

Train uw personeel in het beheer:

van de toegang tot de specerijen en bijgerechten: de voorziene verpakkingen
moeten gevuld en toegankelijk zijn (in de eetzaal voor de klanten, aan de toog/op
de dientafel voor het personeel);

van de schoonmaak en het vullen van de verpakkingen;

van de bestellingen van specerijen en/of kleine bijgerechten.

4. Vraag uw klanten om alleen de hoeveelheden te nemen die ze nodig hebben

Communiceer met uw klanten over de ecologische en economische voordelen van grotere
verpakkingen: posters in het etablissement, in de zelfbedieningsruimte, op de menukaart, in
gesprekken met klanten, publicaties op de website en/of sociale netwerken. Zo maakt u

klanten

bewust van het thema (over)verpakking en verbetert u hun manier van

consumeren.

Om voedselverspilling en overconsumptie te voorkomen, dient u de klant te begeleiden,
zodat deze een passende hoeveelheid neemt. Bijvoorbeeld:

Zet een koffielepel in een suikerpot; vermijd in het algemeen grote lepels
(bijvoorbeeld: Boentje Café)

5. Herbruikbare verpakkingen recycleren wanneer ze te versleten of gebroken zijn

Aan het einde van de levensduur van de verpakking (wanneer er een barst of gat in zit
enz.), kunt u uw leverancier vragen deze te recycleren of de juiste recyclagemethode
gebruiken.

®
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